
EffectifEffectif
18

Chiffre d'affairesChiffre d'affaires
3,1 Millions €

Production annuelleProduction annuelle
4 Millions de l de lait
transformés

LE SECTEURLE SECTEUR
Activité : fabrication, affinage et conditionnement de fromages 

Code NAF : 1051C - fabrication de fromages

L’ENTREPRISEL’ENTREPRISE
Dirigeant : Jean-Pierre Durris

Autre implantation : Trécisse, Saint Bonnet Le Courreau (Loire)

L’ACTIVITÉL’ACTIVITÉ
Produits : 
fromages de montagne et fromages AOC : 
Fourme de Montbrison, Fourme d'Ambert, 
Brique de Pierre-sur-Haute
Beurre

Marque déposée : 
Tarit

Clientèle : 
grossistes
grande distribution
commerces de proximité

Clientèle : 
France
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Guide agroalimentaire de la Loire

Chiffres clés

Dizangue
42990 Sauvain
Tél. 04 77 76 81 80  
Fax 04 77 76 86 05
E-mail :
contactff@forez-fourme.com
Site web :
www.forez-fourme.com
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LES SAVOIR-FAIRELES SAVOIR-FAIRE
Spécialisée dans la fabrication et l’affinage de fromages, 
Forez Fourme Tarit maîtrise la technologie fromagère selon un 
savoir-faire artisanal.

Cette maîtrise est notamment confirmée par l’obtention 
successive de prestigieuses distinctions : 

- en 2002 et 2003, la Fourme de Montbrison Tarit reçoit la 
médaille d'or au Concours général agricole de Paris (Salon de 
l'Agriculture) ;

- en 2005, la Fourme de Montbrison et la Fourme d'Ambert 
obtiennent un trophée Or au Concours des fromages AOC du 
Massif Central à Clermont-Ferrand.

- en 2009, la Fourme de Montbrison a obtenu la médaille 
d’argent au Concours Général Agricole de Paris

- en 2010, la Fourme de Montbrison a obtenu la médaille de 
bronze au Concours Général Agricole de Paris.

LES SIGNES DE QUALITÉ PRODUITLES SIGNES DE QUALITÉ PRODUIT
AOP Fourme de Montbrison 
Produit de montagne
AOP Fourme d’Ambert

Implantée au cœur des 
Monts du Forez, Forez 
Fourme Tarit est une petite 
PME d’inspiration artisanale, 
particulièrement attachée à 
deux grandes valeurs 
humaines :

- le travail d’équipe, qui 
favorise l’épanouissement 
des compétences tout autant 
que le partage d’une culture 
commune,

- le respect des traditions : 
l’ensemble des produits sont 
fabriqués dans le plus pur 
respect des savoir-faire et 
des techniques d’autrefois. 
En témoignent notamment 
le moulage et le salage, 
effectués  à la main.

En
tr

ep
ris

e
En

tr
ep

ris
e 

| F
or

ez
 F

ou
rm

e 
Ta

rit
Fo

re
z 

Fo
ur

m
e 

Ta
rit

Les valeurs,
l’engagement
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